Gateau au
et a la




Les ingrédients

i ———

..... - 300 ¢ de betterave 200 ¢ de chocolat 50 ¢ d'amandes en 2 cuilleres a soupe
cuite et mixeée : fondu et refroidi poudre de cacao

I pincée de sel 100 g de sucre 1/2 sachet de levure 80 ¢ de farine
chimique




Fouettez les oeufs avec le
O I sucre jusqu'a obternir un
melange mousseux

Ajoutez la purée de
-~ Dbetterave et le chocolat
' fondu

Ajoutez la poudre
d'amandes, la farine, la
levure, le cacao et le sel

% Melangez bien et versez
O 4. dans un moule a gateau ou a
4 mulffin




